




Vorspeisen
03	 Gemüsesuppe / Vegetable soup	 5,50
04 	 Hähnchensuppe / Chicken soup	 5,90
05	 Samosas 2 Stück A,C 	 5,50
	 gefüllte Teigtaschen mit Gemüse 
	 filled dumplings with vegetables 
07	 Chicken Pakora 	 5,90
	 Hühnerfleischstücke in Kichererbsenmehl frittiert
	 pieces of chicken fried in chickpea flour 
09	 Papadam 	 3,50
	 knuspriges Brot aus Kichererbsen mit Kreuzkümmel
	 Crispy-spicy, Indian flatbread made from legumes 
11	 Gemüse Pakora	 5,90
	 Gemüse der Saison mariniert im Kichererbsenteig frittiert
	 Seasonal vegetables marinated in Fried chickpea batter
12	 Cheese Pakora 	 6,90
	 frittierter frischer Käse im Kichererbsenteig
	 Fried fresh cheese in chickpea batter
13	 Shahi Prawn Pakora 	 12,00
	 Königsgarnelen in einem Teig aus Kichererbsen frittiert 
	 king prawns in batter Fried chickpeas
14	 Gemischter Vorspeiseteller	 12,00
	 besteht aus allen Vorspeisen (jeweils 1 Stück)
	 Consists of all starters (1 piece each)
254 	 Raita 	 3,90
	 mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln in Joghurt-Sauce 
	 with Tomatoes, cucumber and onions in yoghurt sauce

	 mit den Gerichten servieren wir hausgemachten 
	 3 verschiedenen Soßen





Salate 
Salat mit Gemüse der Saison / Salad with seasonal vegetables
 Wahl aus: Joghurt-Dressing, Essig-Öl oder Balsamico-Dressing

Select: yoghurt dressing, vinegar-oil or balsamic dressing
 
20 	 Insalata Mista Piccolo 	 5,90
	 kleiner gemischter Salat / small mixed salad
24 	 Insalata Tonno 	 7,50
	 gemischter Salat mit ThunfischstückchenD

	 mixed salad with pieces of tuna
26 	 Insalata della Fattoria 	 8,90
	 Hähnchenbuststreifen auf gemischtem Salat 
	 Salat Chicken breaststrips on mixed salad 
27 	 Insalata Italia 	 8,90 
	 mit CherryTomaten, Gurken, Ei, ThunfischD,
	 Schinken2,3,7,8, Käse und Rucola 
	 with cherry tomatoes, cucumber, 
	 egg, tuna, ham, cheese and rocket
28 	 Insalata Food Garden	 10,90
	 mit Cherrytomaten, Pinienkernen und 
	 Rumpsteakstreifen auf Rucolasalat 
	 with cherry tomatoes, pine nuts and 
	 rump steak strips on rocket salad
29	 Insalata Mexiko	 9,50
	 mit Mais, Kidney-Bohnen, Schafskäse, Zwiebeln & Cherry-Tomaten
	 with corn, kidney beans, feta cheese, onions and cherry tomatoes





Thali Lunch
Der Mittagstisch wird mit 2 Indischen Gerichten aus
	 	 Veg / Hähnchen / Lamm
	 	 9,90 	 12,90 	 14,90
Naan
Reis
Raita
Papada
Gulab Jamen

Thali Lunch
Der Abendtisch mit 2 Indischen Gerichten aus:	 Veg / 	Hähnchen	/ Lamm
	 	 17,90 	 18,90 	 27,90
Naan
Reis
Achar
Raita
Papada
Gulab Jamen





Hähnchen-Spezialitäten
Alle Gerichte werden mit Basmatic Reis oder Naan Brot 

All dishes are served with Basmati rice or Naan bread and salad 

161	 Chicken Tikka Masala 	 16,90
	 mariniertes Hühnerbrustfilet mariniert 
	 in einer exotischen Kombination aus Gewürzen 
	 im Tandoor mit einer Spezialsauce gebraten 
	 marinated chicken breast fillet marinated in an exotic 
	 combination of spices and roasted in 
	 the Tandoor with a special sauce 
162	 Chicken Korma 	 15,90
	 zartes Hühnerbrustfilet in milder 
	 Sahnesauce G mit MandelnH, Kokosnuss, 
	 Cashewkernen und indischen Gewürzen
	 tender chicken breast fillet in mild cream sauce
	 with almonds, coconut, cashew nuts and Indian spices 
163	 Chicken Curry 	 15,90
	 Hühnerbrustfilet in einer pikanten Currysauce zubereitet 
	 Chicken breast fillet prepared in a spicy curry sauce 
164	 Butter Chicken 	 15,90
	 zartes mariniertes Hühnerbrustfilet in einer leichten 
	 Sauce aus Tomaten, ButterG und SahneG 

	 tender marinated chicken breast fillet in 
	 a light sauce of tomatoes, butter and cream 
165	 Chicken Palak 	 15,90
	 zartes Hühnerbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer, 
	 Knoblauch, Rahmspinat und indischen Gewürzen 
	 tender chicken breast fillet with onions, ginger, 
	 garlic, creamed spinach and Indian spices 



Hähnchen-Spezialitäten 
Alle Gerichte werden mit Basmatic Reis oder Naan Brot 

All dishes are served with Basmati rice or Naan bread and salad

166	 Chicken Jalfrezie 	 16,90
	 Hühnerbrustfilet mit frisch gemahlenen Gewürzen, 
	 Zwiebeln, Tomaten und frischem Gemüse gebraten 
	 Chicken breast fillet fried with freshly ground spices, 
	 onions, tomatoes and fresh vegetables
167 	 Chicken Ginger 	 16,90
	 Hühnerbrustfilet in einer Sauce aus Tomaten, 
	 Zwiebeln und Ingwer mit feinen Gewürzen gebraten 
	 Chicken breast fillet fried in a sauce of tomatoes, 
	 onions and ginger with fine spices
168 	 Chicken Mango 	 16,90
	 Hühnerbrustfilet in einer Sauce aus Tomaten, 
	 Zwiebeln & Ingwer mit feinen Gewürzen gebraten 
	 Chicken breast fillet in a tomato sauce,
	 Onions & ginger fried with fine spices
169 	 Chicken Madras 	 16,90
	 Hühnerbrustfiltet mit frischen Champignons 
	 in einer scharfen Madrassauce 
	 Chicken breast fillet with fresh mushrooms 
	 in a spicy madras sauce
170 	 Chicken Chilli 	 16,90
	 Hühnerbrustfilet mit grüner Peperoni in pikanter Curry Sauce
	 Chicken breast filet with green pepperoni  in spicy curry sauce 
171 	 Chicken Biryani 	 17,90
	 Basmati Reis in feinem Gemüse mit  Hühner-
	 brustfilet, Rosinen, Mandeln & Safran zubereitet 
	 Basmati rice cooked in fine vegetables with chicken 
	 breast fillet, raisins, almonds and saffron
172	 Chicken Karahi 	 17,90
	 zartes Hühnerfleisch mit verschiedenen Gewürzen,
	 Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und frischen Kräutern





Lamm-Spezialitäten 
Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis oder Naan-Brot serviert 

All dishes are served with Basmati rice or Naan bread 

180 	 Lamm Tikka Masala 	 19,50
	 Lammrücken mariniert in exotischer Gewürzkombination, 
	 im Tandoor gebacken und mit Spezialsauce gebraten 
	 Saddle of lamb marinated in an exotic combination of spices, 
	 baked in the Tandoor and roasted with special sauce
181 	 Lamm Vindaloo (scharf) 	 17,50
	 zartes Lammfleisch in scharfer Sauce mit Kartoffeln 
	 (südindische Art) 
	 tender lamb in hot sauce with potatoes (South Indian style)
182	 Lamm Korma 	 17,50
	 zartes Lammfleisch in milder Sahnesauce mit Mandeln, 
	 Kokosnuss, Cashewkernen und indischen Gewürzen 
	 tender lamb in mild cream sauce with almonds, coconut, 
	 cashew nuts and Indian spices 
183 	 Lamm Bhindi 	 18,50
	 zartes Lammfleisch in milder SahnesauceG mit MandelnH, 
	 Kokosnuss, CashewkernenH und indischen Gewürzen 
	 tender lamb with okra vegetables 
	 fried with onions, ginger and garlic 
184 	 Lamm Curry 	 17,50
	 zartes Lammfleisch in einer Currysauce 
	 tender lamb in curry sauce 
185 	 Lamm Madras 	 17,50
	 zartes Lammfleisch in einer scharfen 
	 Madrassauce mit frischen Champignons 
	 tender lamb in spicy Madras sauce with fresh mushrooms



Lamm-Spezialitäten 
Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis oder Naan-Brot serviert 

All dishes are served with Basmati rice or Naan bread

186 	 Lamm Palak 	 17,50
	 Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, 
	 Knoblauch, RahmspinatG und indischen Gewürzen 
	 Lamb with onions, ginger, garlic, 
	 creamed spinach and Indian spices
187	 Lamm Kashmiri 	 18,50
	 zartes Lammfleisch in Kashmiri-Gewürzen eingelegt, 
	 mit Rosinen, MandelnH, Kardamon und Mandarinen gebraten
	 lamb in Kashmiri spices pickled, with raisins, 
	 almondsH, Roasted cardamom and tangerines
188 	 Lamm Biryani 	 19,50
	 Basmati-Reis in feinem Gemüse mit Lammfleisch, 
	 Rosinen, MandelnH und Safran zubereitet 
	 Basmati rice cooked in fine vegetables with lamb, 
	 raisins, almonds and saffron
189	 Lamm Karahi 	 19,50
	 zartes Lammfleisch in verschiedenen Gewürzen mit  
	 Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und frischen Kräutern
	 lamb in various spices with onions, 
	 garlic, tomatoes and fresh herbs
190	 Lamm Jalferizi 	 17,90
	 Zartes Lammfleisch mit frisch gemahlenen Gewürzen, 
	 Zwiebeln, Tomaten und frischem Gemüse gebraten 
	 Lamm breast fried with freshly ground spices, 
	 onions, tomatoes and fresh vegetables





Indische Tandoori Spezialitäten
Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis oder Naan-Brot serviert

All dishes are served with Basmati rice or Naan bread

140	 Chicken Tikka 	 17,90
	 eingelegtes Hühnerfilet im Tandoor gegrillt
	 Pickled chicken fillet grilled in the tandoor
141	 Lamm Tikka	 21,90
	 eingelegtes Lammrücken im Tandoor gegrillt
	 Pickled saddle of lamb grilled in the tandoor
143	 Seekh Kebab	 18,90
	 gegrilltes Rind und Lammhackfleisch 
	 mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch
	 grilled beef and minced lamb with onions, ginger and garlic
144	 Tandoori Mix (1 Person) 	 21,50
	 Zusammenstellung aus verschiedenen B 
	 Tandoori-Spezialitäten: Hähnchenfilet, 
	 Lammfilet, Seekh Kebab und Garnelen
	 Compilation of differentB Tandoori specialties: 
	 chicken fillet, Lamb fillet, seekh kebab and prawns
145	 Tandoori Mix (2 Personen) 	 39,90
	 Zusammenstellung aus verschiedenen 
	 Tandoori-Spezialitäten: Hähnchenfilet, 
	 Lammfilet, Seekh Kebab und Garnelen 
	 Compilation from different Tandoori specialties: 
	 chicken fillet, Lamb fillet, seekh kebab and prawns
146	 Paneer Tikka 	 15,90
	 eingelegter Käse im Tandoor gegrillt
	 Pickled cheese grilled in the tandoor





Vegetarische Spezialitäten Indische
230	 Vegetarian Biryani 	 14,90
	 Basmati-Reis mit frischem Gemüse, 
	 MandelnH, Rosinen und Safran 
	 Basmati rice with fresh vegetables, 
	 AlmondsH, raisins and saffron
231	 Mattar Paneer 	 15,90
	 hausgemachter indischer FrischkäseG mit Erbsen, 
	 Zwiebeln Tomaten und mit indischen Gewürzen gebraten 
	 Homemade Indian Cream CheeseG with peas, 
	 onions and tomatoes fried with Indian spices
232	 Palak Paneer 	 14,90
	 Blattspinat in einer Currysauce mit hausgemachtem 
	 KäseG gekocht & mit SahneG verfeinert
	 spinach in a curry sauce homemade cheeseG 
	 cooked und refined with cream
233	 Tarka Dal (Vegan)	 13,90
	 gelbe Linsen in verschiedenen Gewürzen gekocht mit 
	 Knoblauch, Zwiebeln und Tomaten gebraten 
	 yellow lentils cooked in various spices with
	 Fried garlic, onions and tomatoes
234	 Aloo Palak Blattspinat (Vegan)	 13,90
	 mit Kartoffeln in Currysauce gekocht 
	 cooked with potatoes in curry sauce
235	 Aloo Channa Masala (Vegan)	 13,90
	 mit Kichererbsen & Kartoffeln in einer Currysauce
	 with chickpeas and potatoes in a curry sauce
236	 Aloo Ghobi	 13,90
	 Blumenkohl und Kartoffeln in leichten Gewürzen 
	 gekocht, mit Ingwer und Knoblauch gebraten 
	 Cauliflower and potatoes cooked in light spices,
	 fried with ginger and garlic



Vegetarische Spezialitäten Indische
237	 Bhindi Masala	 14,90
	 frische Okraschoten mit verschiedenen
	 Gewürzen gekocht, mit Knoblauch, 
	 frischen Kräutern und Zwiebeln gebraten
	 fresh okra with different cooked with spices, 
	 with garlic, fried with fresh herbs and onions
238	 Mixed Vegetables	 14,90
	 gemischtes Gemüse in Currysauce mit ButterG und Zwiebeln
	 mixed vegetables in curry sauce butterG and onions
239	 Shahi Paneer Masala 	 16,90
	 hausgemachter FrischkäseG, gebraten 
	 in einer Sauce mit Tomaten und Paprika 
	 homemade cream cheeseG, fried in a sauce 
	 with tomatoes and peppers
240	 Daal Mix 	 14,90
	 verschiedene Linsen mit Gewürzen in einer feiner Sauce 
	 different lentils with spices in a fine sauce
241	 Daal Makhani 	 14,90
	 Hülsenfrüchte in verschiedenen Gewürzen 
	 gekocht mit Knoblauch in ButterG gebraten 
	 Legumes in different spices cooked 
	 with garlic fried in ButterG
242	 Bengen Bartha	 14,90
	  im Tandoor gebackene Auberginen mit Spezialsauce
	 baked in the tandoor Aubergines with special sauce





Schnitzel 
vom Kalb oder Hähnchen 

mit Salat und einer Beilage nach Wahl: Pommes frites, Bratkartoffeln oder Gemüse 
with salad and a side dish of your choice: French fries, fried potatoes or vegetables

	 	 Kalb 	 Hähnchen
90 	 Schnitzel Wiener 	 15,90 	 13,90
	 mit Zitrone 
	 with lemon
91 	 Schnitzel Rahm	  15,90 	 13,90
	 mit RahmsauceG

	 with cream sauce
92 	 Schnitzel Jäger 	 16,90 	 13,90
	 mit Jägersauce 
	 with mushroom sauce, hunter style 
93 	 Schnitzel Hawaii 	 17,90 	 14,90
	 mit Schinken2,3,7,8, Ananas10 und Käse1,G 
	 gratinated with ham, pineapple and cheese
94 	 Schnitzel Gorgonzola 	 15,90 	 13,90
	 mit Gorgonzola Sahnesauce 
	 with gorgonzola cream sauce
95 	 Schnitzel Pfifferling 	 16,90 	 14,90
	 mit Pfifferlingen, Zwiebeln 
	 und Knoblauch in Sahnesauce 
	 with chanterelles, onions 
	 and garlic in cream sauce
98 	 Schnitzel Food Garden 	 16,90 	 15,90 
	 mit frischem Grillgemüse der Saison 
	 with fresh grilled vegetables of the season

Snacks 
134	 Mozzarella Sticks (8 Stück) 	 6,50
135	 Chicken Nuggets (6 Stück) 	 4,90
136	 Chicken Wings (6 Stück) 	 5,90
137	 Pommes	 4,90
138	 Bratkartoffeln klein	 3,50
	 groß mit Salat und Sauce / with salad and sauce	 5,90





Desserts 
261 	 Firni 	 4,90
	 Reispudding mit Rosenwasser, Mandeln und Kardamom 
	 Rice pudding with rosewater, almonds and cardamom 
262 	 Gulab Jamun 	 3,90
	 Zuckerbällchen, eingelegt in Buttersauce, warmserviert 
	 Sugarballs, marinated in butter sauce, warmserved 
263	 Gemischtes Eis 	 6,90
	 mit 3 verschiedenen Eissorten
	 with 3 different kinds of ice cream
264 	 Kulfi Ice Pista 	 6,90
	 indisches Pistazieneis 
	 Indian pistachio ice cream
267 	 Kulfi Ice Original 	 6,90
	 indisches Eis / Indian ice eam
268	 Alphonse Mango CremeB,G,H	 4,70
	 Hausgemachtes Dessert aus süßen indischen, Alphonso 
	 Mangos, mit Sahne und Kokosraspeln
	 Homemade dessert from sweet Indian, Alphonso 
	 mangos, with cream and desiccated Coconut

Tandoori Naan
251 	 Naan-Brot 	 3,90
	 Fladenbrot aus Weizenmehl / Flatbread from wheat flour
252 	 Butter-Naan 	 4,90
	 Fladenbrot aus Weizenehl 
	 und Butter Flatbread from wheat flour and butter
253 	 Knoblauch-Naan 	 4,90
  	 Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knoblauch 
	 Flatbread from wheat flour with garlic 
256	 Keema-Naan 	 6,90
	 mit Hackfleisch gefülltes Fladenbrot
	 flatbread stuffed with minced meat
	 auf Wunsch mit scharfer Chili 
	 on request with green hot chilli 
111	 Paneer Naan TandooriA,G,O	 4,90
	 Indisches Brot gefüllt mit köstlichen Frischkäse, 
	 grüne Kräuter und Gewürzen
	 Indian bread stuffed with mashed cottage cheese and Spices
108	 Tandoori RotiA	 2,90
	 Indisces Fladenbrot aus Vollkornmehl
	 Indian flat bread made from whole meal flour





Softdrinks
	 	 0,2l	 0,4l
320	 Coca-Cola 	 2,90 	 4,50
321	 Coca-Cola light 	 2,90	 4,50
322	 Fanta 	 2,90	 4,50
323	 Sprite 	 2,90	 4,50
328	 Spezi 	 2,90	 4,50
335	 Schweppes Bitter Lemon 	 2,90	 4,50
336	 Schweppes Tonic Water 	 2,90	 4,50
337	 Schweppes Ginger Ale 	 2,90	 4,50
324	 Selters Mineral wasser 	 2,90 	 5,90
	 mit Kohlensäure
334	 Selters Mineral wasser 	 2,90 	 5,90
	 ohne Kohlensäure
332	 Tradewinds Icea Tea Lemon 	 0,33l 	 4,50
333	 Tradewinds Iced Tea Peach 	 0,33l 	 4,50
325	 Lassi Mango 	  	 4,50
	 indisches Joghurtgetränk mit Mango
326	 Lassi salzig 	  	 4,00
	 indisches Joghurtgetränk mit Salz
327	 Lassi süß 	  	 4,00
	 indisches Joghurtgetränk mit Zucker

Fruchtiges
	 	 € 	 €
	 	 0,2l 	 0,4l
340	 Rapp‘s Ananassaft 	 2,90 	 4,50
341	 Rapp‘s Orangensaft 	 2,90 	 4,50
342	 Rapp‘s Apfelsaft 	 2,90 	 4,50
343	 Rapp‘s Bananensaft 	 2,90 	 4,50
344	 Rapp‘s Kirchsaft 	 2,90 	 4,50
345	 Maracujanektar 	 2,90 	 4,50
346	 Kiba (Kirsch-Bananensaft) 	 2,90 	 4,50





Cocktails Alkoholische
Classic Margarita 	 Tequila. Triple Sec. & Limette	 6,90
Strawberry Margerita 	 Tequila. Triple Sec., Erdbeere & Limette	 6,90
Classic Daiquiri 	 Rum (weiss), Maraschino, Limette & Zucker	 6,90
Strawberry Daiquiri 	 Rum (weiss), Erdbeere & Limette	 6,90
Mojito 	 Rum (weiss), Limette, Minze 	 6,90
	 brauner Zucker & Soda
Caipirinha 	 Cachaca, Limette & brauner Zucker	 6,90
Strawberry Mojito 	 Rum (weiss), Limette, Minze	 6,90
	 Erdbeeremark brauner Zucker & Soda
Strawberry Caipirinha 	 Cachaca, Limette, Erdbeermark	 6,90
	 & brauner Zucker 
Pina Colada 	 Rum (wiess) Ananas, Kokos & Sahne	 6,90
Swimming Pool 	 Rum (wiess), Vodka, Blue Curacao, 	 6,90
	 Ananas, Orange Kokos & Sahne
Bailley‘s Colada 	 Malibu, Baileys, Ananas, Banane & Sahne	 6,90

Cocktails Non Alkoholische
Fresh 	 Orange, Limette, brauner 	 5,90
	 Zucker & Tonic Water
Lucky Driver 	 Orange, Ananas, Maracuja Kokos & Sahne	 5,90
Ipanema 	 Limette, brauner Zucker & Ginger Ale	 5,90
Virgen Colada 	 Ananas, Kokos & Sahne	 5,90
Coconut Kiss 	 Ananas, Kokos Grenadine & Sahne 	 5,90
Strawberry Kiss 	 Ananas, Maracuja, Kokos, 	 5,90
	 Erdbeermark, Sahne



Alkoholische Getränke 
Biere 

	 	 0,33l 	 0,5l

359	 Radeberger vom Fass 	 3,50 	 4,50
351	 Alkoholfreies Bier Jever Fun 	 3,90
352	 Schöfferhoffer Weizenbier Kritsall 	 	 4,50
353	 Schöfferhoffer Weizenbier Dunkel 	 	 4,50
354	 Schöfferhoffer Weizenbier Hefe 	 	 4,50
355	 Schöfferhoffer Weizenbier Alkoholfrei 	 4,50 
356	 Kingfisher	 	 4,50

Weine 
Weißwein

 
383	 Müller Thurgau halbtrocken 	 0,2l 	 4,90
	 Rheinhessen, QbA, Weingut Köster-Wolf
384	 Pinot Girgio trocken 	 0,2l 	 4,90
	 Venetien, IGT 
384a	 Aperol Spritz	 0,2l	 5,90
385b	 Hugo	 0,2l	 5,90
385c	 Lillet Wild Beny	 0,2l	 6,90

Roséwein
385	 Rosé trocken 	 0.2l 	 4,90





Longrinks
 
401	 Vodka Lemon 	 0,1l 	 5,90
402	 Gin Tonic 	 0,1l 	 5,90
403	 Vodka Red Bull 	 0,1l 	 5,90

Schnaps
367	 Ramazotti	  2cl 	 2,90
368	 Jägermeister 	 2cl 	 2,90
369	 Ouzo 	 2cl 	 2,90
370	 Sambuca 	 2cl 	 2,90

Apfelwein 
	 	 0,25l 	 0,5l
391	 Apfelwein 	 2,90 	 4,50
392	 Apfelwein süß 	 2,90 	 4,50 
393	 Apfelwein sauer 	 2,90 	 4,50
394	 Apfelwein Cola 	 2,90 	 4,50

Rotwein
 
388	 Dornfelder 	 0.2l 	 4,20
	 trocken Pfalz, QbA, 
	 Winzergenossenschaft Weinbiet
389	 Merlot trocken Venetien, IGT 	 0.2l 	 4,90
390	 Spanische Rotwein 	 0.2l 	 4,90




